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reSenja, moze da obezbedi i korisni¢ka uputsiva i kataloge na srp-
skom jeziku, detaljno ilustrovane slikama, $to znatno olakava rad.

Uredaii na koje su u Moneri posebno ponosni svakako su kon-
vektomati koji su profle godine zvani¢no proglaseni za najbolie
na svetu. Ti konvektomati, osim sigurnosti i kvaliteta pripreme,
obezbeduju i znatne uitede u radu u poredeniu s tradicionalnim
sistemima pripreme hrane.

— Gubici na mesu prilikom termitke obrade u konvektomatima
Angelo Po su samo 10 odsto, usteda masnoce je 90-95 odsto, a
usteda energije od 60 do 65 odsto. Vreme pripreme jela krace
ie za 40 odsto, a radna snaga takode se smanjuje za 40 odsto.
Ukoliko, na primer, imate objekat u kome se posluzuje samo 60
obroka dnevno, koris¢enjem tih konvektomata na godignjem nivou
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